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 Besteller & Empfänger:  

Name 
 

Adresse 
 

PLZ+Ort 
 

Tel.Nr. 
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Josef J. Simon, Wein  

Vogteistraße 15  

D-79112 Freiburg-Tiengen  

Telefon +49(0)7664-5771  

 

mail@josef-simon-wein.de  

www.josef-simon-wein.de 
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Weinliste Juno 2025 

 

 
Weißwein-Liste 
 

Preis ab 
Hof in € 

Preis/ 
Liter Alk.  

Menge in 
Flaschen  

Menge in 
Kartons  

 

Zwitscherli 2023 
schön einfach = einfach schön  

7,00 9,33 12,0%   

 

Zwitscherli 2024 
spritzig, leicht, unkompliziert  

7,00 9,33 11,5%   

2022 
 

Rosé  
zartes-Rosa, bringt mit Frische und Lebendigkeit ins Glas 

8,00 10,67 12,0%   

2023 
 

Rosé  
kräftiges Orange, zarte Frucht, milder als 2022 

8,00 10,67 12,5%   

2022 
 

Weißburgunder  
kraftvolle Eleganz, Aromen nach Ananas und Birne  

8,00 10,67 13,5%   

2023 
 

Weißburgunder  
elegante Kraft voraus 

8,00 10,67 13,5%   

2023 
 

Weißburgunder  
derzeit noch Eisbonbon Aromen 

8,00 10,67 12,0%   

2022 
 

Grauburgunder  
mit apfligen Aromen und animierender Frische  

9,00 12,00 13,0%   

2023 
 

Grauburgunder  
gradlinig, frisch und kräftig   

9,00 12,00 13,5%   

2024 
 

Grauburgunder  
apfelig, frisch und präsent   

9,00 12,00 13,0%   

2021 
 

Sauvignon Blanc  
zupackend, knackig, derzeit wunderbar vielschichtig 

10,00 13,33 12,5%   

2022 
 

Sauvignon Blanc  
duftig, mit Frucht und vegetativen Noten, runder als sonst 

12,00 14,67 13,0%   

2023 
 

Sauvignon Blanc  
opulent, fruchtig und kräutrig, mit langem Finish  

12,00 14,67 12,5%   

2024 
 

Sauvignon Blanc  
Zumutung an den Mainstream, großes Glück für Genießer  

12,00 14,67 12,5%   

   

2023 
 

Grauburgunder Auslese, WEIN WILLE GESCHEHE 
vielschichtig durchgeknallt: süß und stark   

19,00 25,33 14,5%   

Sekt Pinot Brut 2022 
fast schon rosé-farben, etwas nussiger als der vorgänger 

15,00 20,00 12,5%   

Sekt Muskateller Brut Nature 
umwerfend duftiges Aroma, straff im Geschmack 

15,00 20,00 12,0%   

Sekt Purpur Rosé extra trocken 
farbkräftiger Sekt, der ganz schön burgundert 

15,00 20,00 12,5%   

Die Rotweine findet Ihr auf Seite 2 →  
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Die rote Liste 
 

 

 

 

Unsere Spätburgunder 

reifen in wiederbelegten Barriques. Das Holz hält sich 

dezent im Hintergrund. Hier steht die Frucht im 

Mittelpunkt. 

Preis ab 
Hof in € 

Preis/ 
Liter 

Alk. 
Menge in 
Flaschen  

Menge in 
Kartons  

2022 Spätburgunder Rotwein  
fruchtig und süffig präsentiert sich dieses junge Früchtchen, 

ziemlich geschmeidig, widerstandslos und rund 

9,00 11,33 12,5%   

2021 Spätburgunder Rotwein  
mit 11,5 Prozentchen unglaublich leicht und süffig. 

Aromen nach Johannisbeere und Kirschen.  

9,00 11,33 11,5%   

2023

 

Venus Vini Vici –  saftiger Pinot Noir Rotwein  
sinnlich verführerisches Fruchtbömbchen mit Aromen nach 

Sauerkirsche, Cassis und leichtem Zedernholz.  

15,00 20,00 13,0%   

       

 

 

Unsere Pinot Noirs  
reifen vorwiegend in erstbelegten Barriques. Internationales 

Format. Die Holzaromen sind in den kräftigen Körper gut 

eingebunden. Diese Rotweine haben großes Reife- und 

Lagerpotenzial. 

 

Preis ab 
Hof in € 

Preis/ 
Liter 

Alk. Menge in 
Flaschen  

Menge in 
Kartons  

2019 Pinot Noir Barrique 
vielschichtig aromatisch, jung und doch schon trinkreif  

19,00 25,33 13,5%   

2018 Pinot Noir Barrique 
kraftvolle Breitseite mit Wumms  

19,00 25,33 13,5%   

2016 Pinot Noir Barrique  
in schöner Reife, jetzt kurz vor dem Höhepunkt 

19,00 25,33 13,0%   

       

2016 Holzwäg Pinot Noir Barrique  
unser Flaggschiff unter den Pinots mit schmeckbarem Holz 

28,00 37,33 13,0%   

 
Gesetzlich vorgeschriebene Information: Unsere Weine und Sekte enthalten Sulfite und Alkohol.  

 
 
  

Versandkonditionen für Privatkunden innerhalb Deutschlands (ohne Inseln) Stand April 2025 
 

1-59 Flaschen per dhl/dpd  1-9 Kartons  8,90 Euro ca. 2-3 Werktage 

 
Wir versenden meist mit dpd. Dabei sollte immer eine Email-Adresse des Empfängers angegeben werden, damit 
eventuelle Zustellhindernisse ausgeräumt werden können – auch bei Geschenken. Der Versand mit DHL ist nur in 

Ausnahmefällen möglich und kann etwas länger dauern.  
 

An die unbefleckte Empfängnis glauben heute nur noch wenige. Dafür haben im amazon-Zeitalter viele glauben 
gelernt, dass Lieferungen scheinbar kostenfrei möglich sind. Dabei müsste jedem klar sein: Bei jedem Versand 

entstehen Kosten. Ich berechne nur einen Teil der tatsächlichen Versandkosten und sponsore den Rest.  
So klappt’s dann auch mit der Empfängnis von Paketen ganz gut. Die sind dann nicht vollkommen kostenfrei,  

aber relativ unbefleckt vom amazon-Virus.  
 

 

Josef J. Simon, Vogteistr. 15, 79112 Freiburg-Tiengen, 07664-5771 


